
CIVET DE CHEVREUIL 
À L’ANCIENNE

32.00

ENTRECÔTE DE CERF 
GRILLÉE, SAUCE 
GRAND VENEUR

42.00

TENDRE ÉCRIN DE GÉNOISE
À LA CHÂTAIGNE ET FRUITS DES BOIS,

GLACE À LA CANELLE ET SA TUILE MENTHOLÉE,
SOUPÇON DE CARAMEL BEURRE SALÉ

14.00

CAPPUCCINO DE COURGE, MOUSSE D’ANETH,
CRUMBLE DE TOMATES SÉCHÉES

18.00

TERRINE MAISON DE GIBIER,
COMPOTÉE DE FIGUES, CAKE À L’OIGNON ROUGE,

BOUQUET DE SALADE À LA VINAIGRETTE DE FRAMBOISES
19.00 

SAUTÉ DE CHANTERELLES PERSILLÉES À L’AIL 
SUR LIT FEUILLETÉ, VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS

21.00

MÉDAILLONS DE SANGLIER
AU JUS CORSÉ DE FENDANT

DU VALAIS ET RAISINS

39.00

• 

PLATS 

DESSERT

ENTRÉES

•

•

NOTRE CARTE

CHASSE

Nos plats de chasse sont accompagnés de raisins du Valais, châtaignes en sirop,
confiture d’airelles, poire Baby, spätzle ou tagliatelles,

choux de Bruxelles et chou rouge

•

• 

•


