
MÉDAILLONS DE BŒUF
RACIS SUR OS 21 JOURS

Sauce Pinot Noir, farandole de légumes
pommes sautées aux herbes

43.00  

TARTE TATIN
Servie tiède avec sa boule de glace vanille

14.00

DESSERTS• • 

BOWL 
CREVETTES

Riz Basmati, sauce au curry
vert moyennement piquante 

et sauté de légumes Thaï
32.00

WALLIS CHEESEBURGER
Steak pur bœuf, lard grillé, raclette

d’Aletsch, roquette et sauce au poivre
33.00 

PETITE SALADE DU MOMENT  
8.50

CRUDITÉ EN SALADE (V)
11.50

 
VELOUTÉ DE CHOU-FLEUR

Parfumé à la vanille, tuile de parmesan à la truffe 
16.00

BOWL AIGUILLETTES DE
POULET SUISSE

Riz Basmati, sauce au curry
vert moyennement piquante 

et sauté de légumes Thaï
29.00

VÉGIE BURGER
Steak à base de pois chiches, oignons caramélisés,
épinards frais, tomates séchées et sauce maison,
bun artisanal, servis avec frites fraîches locales

27.00

PENNE NAPOLITAINE
24.00

BOWL 
TOFU FUMÉ 

Riz Basmati, sauce au curry
vert moyennement piquante 

et sauté de légumes Thaï
26.00

LA CARTE
DE L’APRÈS-MIDI : 14H - 18H30

• ENTRÉES • • PLATS FROIDS • 
ASSIETTE VALAISANNE

Viande séchée, lard sec et jambon cru du Val d’Anniviers,
saucisse, raclette d’Orsières, pain de seigle

23.00 / 37.00 

TARTARE DE BŒUF À L’EAU-DE-VIE D’ABRICOTS
Câpres, persil, échalotes, moutarde,

sauce Worcestershire, tabasco, ketchup
21.00 / 36.00

BURGERS• • 

PLATS CHAUDS• • 

LE CIABATTA’FISH
Filet de cabillaud pané,
tomate, salade iceberg,

sauce tartare, frites maison
31.00

CRÈME BRÛLÉE AU CHAMPAGNE
Crumble aux saveurs de fève tonka

12.00
Les prix sont en Francs Suisses - TVA 8,1% incluse


